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I Produit alimentaire conditionne sous film 
plastique therrrto-forme sous vide d'air, 
comprenant un support (1) de presentation 
avec fond plat (1a) et une face (1c) de thermo- 
soudage du fflm plastique, un empilement (2) au 
contact de la face de therrno-soudage, 
compose de tranches (3) d'une denree presen- 
tee a la consommation, et de feuOies (4) interca- 
laires substantiellement etanches de 
separation, ayant une forme et des dimensions 
adaptees au contour moyen des tranches 
superposees de TempOement, lesdites tranches 
etant decalees les unes par rapport aux autres 
selon une dimension de presentation du sup- 
port, correspondant a Tune des dimensions, ou 
largeur, desdrtes tranches, led it film plastique 
(5), souple, etanche et transparent, epousant 
sous 1'eflet du vide le relief dudit empflement, et 
etant thermo-soude selon sa surface exterieure 
a rempQement, sur le support de presentation, 
caracterise en ce que, d'une part chaque feuflle 
intercalaire (4) presente une largeur, selon la 
dimension de presentation, suffisante a la fois 
pour separer deux tranches (3) consecutives, 
selon resserttiel de leur surface commune, et 
pour laisser apparaTtre entre les deux bordures 
(3a) apparentes et adjacentes desdites tranches 
consecutives, transversatement a la dimension 
de presentation, un element de prehension 
dudit intercalaire avec la tranche superieure 
(3"), et d'autre part chaque feuflle intercalaire 
(4) presente de part et d'autre un contour trans- 
versal, lui permettant d'etre contenue dans 
Tempil ment (2), ntre les deux bordures 
communes desdites tranches consecutives (3). 



FIG.1 
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La pres nte invention conceme les produits ali- 
m ntaires pres ntes en tranches t conditi nnes 
sous cette forme dans un embaJlag de stockag t 
presentation, comprenant pour 1'ess ntiel un support 
depres ntation t un film plastique, soupl , eianche 
et transparent, epousant le relief des tranches super- 
poshes, et thenmo-soude sur le support 

Drfferents materials de conditionnement sont 
aujourd'hui proposes etdisponibles, pour emballerde 
la maniere precitee un produit alimentalre preaJable- 
ment decoupe en tranches superposees. 

Plus particulierement la presente invention 
s'interesse aux produits alimentaires presenter a la 
consommation comme indique precedemment, et 
comprenant: 

- un support de presentation, du type banquette, 
avec un fond plat, et une face exterieure de ther- 
mo-soudage du film plastique ; il peut s'agir par 
exemple d'un recipient en carton revdtu sur ses 
deux faces d'une couch e plastique ou d'un reci- 
pient en materiau plastique thermo-form6 

- un empilement au contact de la face de thermo- 
soudage du support, compost de tranches de la 
denize aJimentaire presentee a la consomma- 
tion, et de feuilles intercala ires de separation des- 
dites tranches, substantiellement Stanches ; ces 
intercalaires ont chacun une forme et des dimen- 
sions adaptees au contour moyen des tranches 
superposees de rempilement ; et les tranches 
avec leurs intercalaires, sont decalees les unes 
par rapport aux autres, selon une dimension de 
presentation, correspondant a Tune des dimen- 
sions des tranches, par exemple leur largeur, 
mais aussi a Tune des dimensions du support 
-le film plastique de protection, adherent et 
epousant sous I'effet du vide le relief de rempile- 
ment des tranches decalees, thermo-soud6 sur le 
support de presentation, et plus precisement sa 
face de thermo-soudage, selon pratiquement 
toute sa surface exterieure audit empilement 
De maniere non exclusive, et a titre d'exemple, la 

presente invention est introduite, detlnie, decrite et 
argumentee par reference au conditionnement de 
viandes en tranches, sechees, salees, ou crues, tel- 
les que des tranches de jambon. 

Un emballage ou conditionnement tei que prece- 
demment d6fint presente pour des tranches de jam- 
bon, mais aussi pour tout aliment en tranches ayant 
la meme consrstance ou texture, drfferents inconve- 
nients qu'il corrvient d'expliciter. 

Tout d'abord, les jambons offerts aujourd'hui a la 
consommation sont reconstitu6s sous presse, apres 
desossage de la cuisse ou de l'6paule de pore, et 
consistent en pratique n un juxtaposition de drffe- 
rents morceaux ou eiem nts, ayant une fois tranches 
perpendiculairement a la direction d I'os, un consis- 
tance ou resistance d'ensembl limitee. Une tranche 
d jambon constitue d nc en soi un produit fragil , 



sans tenue intrinsequ importante, qu'il apparaTt drffi- 
otl de manipuler, aussi bi n au moment d son 
mballag ou conditionnement, que lors de son 
debailag , de sa prehension, et de sa consommation. 
5 Apres rupture du film thermo-forme et thermo- 

soude, le consommateur 6prouve done quelques drf- 
ficultes, d'une part a saisir par un de ses cotes la 
tranche superieure, demeurant au-dessus de rempi- 
lement, et d'autre part et surtout a separer cette tran- 
10 che de rempilement, en maintenant son integrfte ; 
drfferents morceaux de la tranche saisie ou tiree peu- 
vent demeurer attaches sur rempilement 

Ces drfRcultes sont aggravees par le fait que le 
thermo-soudage sous vide comprime les differentes 
15 tranches les unes contre les autres, en favorisant leur 
liaison. Ces difftcultes sont egalement augmentees 
par le fait que la viande ou jambon constitue une 
matiere humide et grasse, dont la surface a naturel- 
lement tendance d collar ou adherer. 
20 La presente invention a pour objet de remedier a 
ces drfferents incorrvenients. Plus precisement, 
rinvention a pour objet un conditionnement ou pre- 
sentation a la consommation d'une denree aJimen- 
taire ecu pee en tranches, permettant de separer de 
25 maniere effective chaque tranche de rempilement en 
conservant son integrfte physique, ce conditionne- 
ment ou presentation demeurant compatible avec les 
techniques actuelles d'emballage sous film plastique 
thermo-soude sous vide d'air. 
30 Selon la presente invention, en combinaison : 

- d'une part, chaque feuille intercalaire presente 
une largeur, selon la dimension de presentation, 
suffrsante a la fois pour separer deux tranches 
consecutives, et pour laisser apparattre entre les 
35 deux bordures apparentes et adjacentes des 
deux tranches consecutives s6parees par ledit 
intercalaire, transversal ement a la dimension de 
presentation, un element de prehension de cet 
intercalaire avec la tranche superieure 
40 - et d'autre part, chaque feuille intercalaire pre- 
sente de part et d'autre un contour transversal, lui 
permettant d'etre contenue dans rempilement 
entre les deux bordures communes des deux 
memes tranches consecutives. 
45 Un tei emballage ou presentation permet a titre 
esse ntiel et principal de saisir la tranche au-dessus de 
rempilement non pas elle-meme directement mais 
par I' element de prehension de I'intercalaire la su im- 
portant En tirant sur cet intercalaire, I'utilisateur va 
so alors detacher facBement et proprement la tranche de 
rempilement et I'amener entidre dans son assiette. 

Un tei emballage demeure compatible avec les 
techniques usuelles et actuelles d'emballage sous 
vid t sou film thermo-f rme, a quatre titres : 
55 - les intercalaires sont superposes et decales 
dans l f mpil m nt exactement comme les tran- 
ches qu'rls separent ; d ce titre, il y a etalement 
des tranches et des intercalaires, facilitant 
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I'echappement de I'air de I* mpilement, au 
moment de P Deration d tti rmo-formag t 
thermo-soudage sous vid 

- les intercalaires ne debordent pas de I'empile- 
m ntdes tranches decalees, sursescdtes.c' st- 
a-dire transversal ement a la dimension de 
presentation, en tout cas pas sufTisamment pour 
diminuer la surface de thermo-soudage, ou 
emprisonner de I'air lors du thermo-formage sous 
vide 

- en choisissant convenablement la matiere et 
I'epaisseur des feuilles intercalaires, celles-ci ne 
modiMent pas substantiellement les differents 
transferts therm iques lors du thermo-for- 
mage/thermo-soudage 

- en choisissant convenablement I'epaisseur des 
feuilles intercalaires, ces demieres epousent les 
formes ou le relief des tranches empilees. 

La solution selon ('invention apporte en outre les 
avantages essentiels suivants. 

L'element de prehension, mats aussi la face 
superieure de rintercalaire peuvent servir au support 
par exemple I'impression de drfferentes informations, 
telles que marques ou differents messages du fabri- 
cartt ou producteur. Cost en particulier la premiere 
fois que le consommateur peut identifier, jusque dans 
son assiette, I'origine de la tranche de jambon qu'il 
s'apprete a manger, si la marque du fabricant est 
apposee sur la face superieure de rintercalaire sup- 
portant ladite tranche. 

Une fois I'emballage ouvert, la solution selon 
I'invention permet une consommation particuliere- 
ment hygienique des tranches, puisque, d'une part, 
par un choix approprie de la matiere de rintercalaire, 
les differents intercalaires limitent la migration des 
germes, bacteries, etc .... d'une tranche a rautre, une 
fois remballage ouvert, et d 'autre part le consomma- 
teur peut "peler" chaque tranche, sans contact 
manuel avec les autres. 

L'invention presente en outre les caractenstiques 
secondaires suivantes : 

- l'element de prehension faisant partie de cha- 
que feuille intercalaire correspond a sa bordure 
transversal e apparente, c'est-a-dire cefle dispo- 
see entre la bordure transversal e apparente de la 
tranche inferieure et la bordure transversale 
apparente de la tranche immediatement supe- 
rieure, decalee ; mais ce me me element de pre- 
hension peut etre distinct de cette bordure, et 
consister en un onglet de prehension, situe a une 
extremite de la bordure transversale dudit inter- 
calaire ; dans ce dernier cas, et preferentielle- 
ment, I'ongfetde prehension est situ6, par rapport 
aux tranches immediatement superieure t infe- 
ri ure, presentees a la consommation, ducOtede 
ces demieres le plus resistant a la traction ou a 
rarrachement 

- de maniere a limiter au maximum ('adhesion 



d'une tranche immediatement inferieure au verso 
d'une f uill irrt rcalaire situee au-dessus, tout n 
apportant une separation effective ntre les tran- 
ches disposees de part et d'autre du meme inter- 
5 calaire, la surface desdites feuilles est comprise 

en moyenne entre 50 % et 90 % de la surface 
moyenne des tranches de rempilement 

- le materiau constitutif des feuilles intercalaires 
est etanche, a la fois a I'air et aux liquides, et 

10 choisi par exemple parmi les matieres plastiques 
suivantes, a savoir polyethylene et polypropy- 
lene ; pref erentiel leme nt le cdte inferieur ou verso 
de chaque feuille intercalaire, en contact avec la 
tranche immediatement inferieure, est revetu 

is d'un materiau ou vemis anti-adherent 

- pour une feuille intercalaire en matiere plasti- 
que, I'epaisseur de cette demiere est comprise 
preferentiellement entre 40 et 60 microns ; en 
dessous de cette epaisseur, I'experience montre 

20 que le thermo-formage du film plastique conduit 

au plissage de ('intercalaire, et au-dessus de 60 
microns, P experience montre que c'est alors le 
film thermo-plastique lui-meme qui se plisse, au 
contact dudit intercalaire, lors de I'operation ther- 

25 mo-f ormag eJ\h ermo-soudag e. 

La presente invention est maintenant decrite par 
reference aux dessins annexes, dans lesquels : 

- la Figure 1 represente une vue de dessus d'un 
produit alimentaire conditionne selon l'invention, 

30 en ('occurrence des tranches de jambon, embal- 
lees sous vide d'air, et sous film plastique thermo- 
forme 

- la Figure 2 represente une vue en coupe par- 
tialis, selon la ligne It— tl de la figure 1 du produit 

35 alimentaire represente a la figure 1 . 

La presentation ou condition nement selon 
l'invention, comprend de maniere generale : 

- un support du type barquette, ou recipient 1 a 
fond plat 1a, de forme rectangulaire, comprenant 

40 un rebord peripherique 1 b constitue de deux par- 

ties success ives vers I'exterieur, a savoir une pre- 
miere convexe et une deuxieme partie droite 
substantiellement parallele au fond plat 1a ; ce 
recipient est realise integralement en matiere 

45 plastique, ou en carton revetu exterieurement 
d'une couche de matiere plastique, sur ses deux 
faces ; le recipient 1, et plus predsement son 
fond 1a, presentent done, dans ces conditions, 
une face 1c de thermo-soudage du film plastique 

so 5 decrit ci-apres 

- un empD ement 2 au contact de la face 1c de 
ttiermo-soudage, compose de tranches 3 de jam- 
bon, et de feuilles 4 intercalaires, ayant sensible- 
m nt la meme forme, n ('occurrence 

55 rectangulaire, et des dim nsi ns comparables ; 

par cortsequ nt, la form et les dimensions d 
chaque feuill intercalaire sont adaptees au 
contour moyen des tranches superposees de 
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T mpDement ; par ailleurs, les tranches 3 sont 
decalees les un s par rapport aux autres, sel n 
un dimensi n de ores ntation du support 1, 
correspondant d Tune des dimensions, ou lar- 
g ur, des tranches 3, d maniere & laisser appa- 
raitre (a bordure 3a d'une tranche inferieure, par 
exemple 3', par rapport & la bordure 3a adjacente 
d'une tranche immediatement sup6rieure, par 
exemple 3" 

- le film plastique (cf figure 2), souple, etanche et 
transparent, adherant et epousant sous I'effet du 
vide le relief de rempilement 2, et thermo-soude 
sur le support 1, et plus precisement sa face 1c, 
sur toute la surface de ce dernier non couverte 
par rempilement 2. 

Conformement £ r invention, chaque feuflle inter- 
calaire 4 presente une largeur, c'est-a-dire selon la 
dimension de presentation du support 1, ayant les 
caracteristiques survantes : 

- elle est sufftsante pour separer les deux tran- 
ches consecutives de part et d'autre de I'interca- 
laire, selon I'essentiel de leur surface commune, 
c'est-^-dire sur pratiquement toute la surface en 
commun definie par rempilement decale desdites 
tranches consecutives 

- elle est egalement sufTisante pour laisser appa- 
rattre, entre les deux bordures 4a apparentes et 
adjacentes desdites tranches consecutives 4, 
transversalement a, la dimension de presentation 
(largeur du support ou recipient 1), la propre bor- 
dure 4a transversale de ladite feuille intercalaire, 
disposee entre la bordure transversale apparente 
de la tranche inferieure, par exemple 3', etla bor- 
dure transversale apparente 3a de la tranche 
immediatement superieure, par exemple 3" ; un 
onglet ou element de prehension 4e est dispose 
d'un cdte de la bordure transversale 4a de I'inter- 
calaire 4 ; la bordure 4a et I'element 4e qui lui est 
associe permettent la prehension de chaque 
intercalaire avec la tranche 3" superieure, sup- 
portee par (edit intercalaire. 

Par ailleurs, comme montre par la figure 1, cha- 
que feuille intercalaire 3 presente de part et d'autre, 
un contour transversal, en ('occurrence un bord droit 
4d, permettant de con tenir ladite feuille intercalaire 
dans rempilement, entre les deux bordures commu- 
nes de deux tranches 3 consecutives, empilees de 
maniere decalee. 

Comme dej& indique, le principe de presentation 
ou conditionnement precedemment decrit peut etre 
applique a. beaucoup d'autres denrees que des tran- 
ches dejambon. 



Revendlcati ns 

1/ Produit alimentaire conditionne us film plas- 
tique thermo-form6 sous vide (fair, comprenant un 



support (1)de presentation avec f nd plat (1a) tune 
face (1c) de thermo-soudage du film plastique, un 
mpilement (2) au contact de la face de thermo-sou- 
dag , compose de tranches (3) d'un d nreepresen- 

5 tee & la consommation, td feuilles (4) intercalates 
substantiellement etanches de separation, ayant une 
forme et des dimensions adaptees au contour moyen 
des tranches superposees de rempilement, lesdites 
tranches etant decalees les unes par rapport aux 

10 autres selon une dimension de presentation du sup- 
port, correspondant & I'une des dimensions, ou lar- 
geur, desdites tranches, ledrt film plastique (5), 
souple, etanche et transparent, epousant sous I'effet 
du vide le relief dudit empBement, et etant thenmo- 

15 soude selon sa surface exterieure d rempilement, sur 
le support de presentation, caracterise en ce que , 
d'une part chaque feuOle intercalaire (4) presente une 
largeur, selon la dimension de presentation, suffi- . 
sarrte a la fois pour separer deux tranches (3) conse- 

20 cutives, selon I'essentiel de leur surface commune, et 
pour laisser apparaftre entre les deux bordures (3a) 
apparentes et adjacentes desdites tranches consecu- 
tives, transversalement d la dimension de presenta- 
tion, un element de prehension dudit intercalaire avec 

25 la tranche superieure (3"), et d'autre part chaque 
feuille intercalaire (4) presente de part et d'autre un 
contour transversal, lui permettant d'etre contenue 
dans rempilement (2), entre les deux bordures 
communes desdites tranches consecutives (3). 

30 2/ Produit selon la revindication 1 , caraca tense 
en ce que r element de prehension de chaque inter- 
calaire comprend sa bordure transversale apparente 
(4a), disposee entre la bordure transversale appa- 
rente de la tranche inferieure (3') et celle de la tranche 

35 immediatement superieure (3*). 

3/ Produit selon la revendication 1 , caracterise en 
ce que I'element de prehension de chaque interca- 
laire (4) comprend un onglet (4e) de prehension, situe 
d une extremite de la bordure transversale (4a) durit 

40 intercalaire. 

4/ Produit selon la revendication 1 , caracterise en 
ce que I'onglet de prehension (4e) est situe, par rap- 
port aux tranches immediatement superieure (3') et 
inferieure (3"), presentees & la consommation, du 

45 cdte de ces demieres le plus resistant d la traction ou 
a 1'arrachemenL 

5/ Produit selon la revendication 1 , caracterise en 
ce que la surface des feuilles intercalates (4) est 
comprise entre 50 % et 90 % de la surface moyenne 

50 des tranches superposees de 1'empilement 

6/ Produit selon la revendication 1 , caracterise en 
ce que le materiau constitutrf des feuilles intercalaires 
(4) est etanche d i'air, et choisi parmi les matieres 
plastiques survantes, & savoir polyethyien t poly- 

55 propylene. 

7/ Produit sel n la revendication 6, caracterise en 
ce que I'epaiss ur de chaque feuille intercalaire (4) 
est comprise entre 40 et 60 urn. 
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8/Produitsel n la rev ndication l.caracteriseen 
ce que, au moins le c6te d chaque f uill (4) inter- 
calate, en contact avec la tranche immediatement 
irrferieure (3'), est revetu d'un materiau anti-adherent 

9/Produitsel n la revendication 1, caracteriseen 5 
ce que la denree presentee a la consommation est 
une viande seche, salee, ou crue, notamment un pro- 
duit de salaison tel que saucisson, ou un jambon. 

10 
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FIG. 2 
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